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RETETE

RosmXrino®



ROSMXRINo@

Inghetata de
ciocolata

Timp de pregatire: 8 minute
Timp total: 45-80 de minute

INGREDIENTE

« Smantana pentru frisca: 480 ml

- Lapte integral: 240 ml

« Zahar alb granulat: 80 g (continutul de zahar trebuie sa fie de
peste 6% din cantitatea totala a ingredientelor)

« Picaturi de ciocolata: 120 g (topeste-le complet inainte de a le
adauga in amestec)

INSTRUCTIUNI

1. Pregateste si masoara toate ingredientele.

2. Amesteca bine toate ingredientele si toarnd compozitia in
aparatul de slushie.

3. Selecteaza modul ICE CREAM. Pentru cele mai bune rezultate,
foloseste setarea de temperatura implicitd sau recomandata si
ajusteaz-o daca este necesar.

4. Serveste cand compozitia atinge temperatura setata sau
consistenta dorita.

hetata

Ing

nota

Inghetata preparatd cu acest aparat de slushie are
o texturd moale si find, asemdndtoare inghetatei
soft serve, si nu va fi la fel de fermd ca inghetata

traditionald preparatd in congelator.

ATENTIE

Nu modifica setarile prestabilite Thainte ca toate preparatele congelate
sa fie distribuite. Acest lucru va facilita curatarea aparatului ulterior.



‘ Inghetata de

capsuni

Timp de pregdtire: 8 minute
Timp total: 45-80 de minute

INGREDIENTE

« Capsuni proaspete: 200 g (spala-le, indeparteaza coditele si stoarce-le pentru
a obtine sucul)

) « Smantana pentru frisca: 480 ml
- Lapte integral: 240 ml
« Zahar alb granulat: 80 g (continutul de zahar trebuie sa fie de peste 6% din
cantitatea totala a ingredientelor)

INSTRUCTIUNI

1. Toarna laptele, smantana pentru frisca, zaharul si sucul de capsuniin aparatul de
slushie. De asemenea, poti sa amesteci ingredientele in prealabil si apoi sa torni

compozitia in aparat.

2. Selecteaza modul ICE CREAM. Pentru cele mai bune rezultate, foloseste setarea
de temperatura implicita sau recomandata si ajusteaz-o daca este necesar.

3. Lasa compozitia la procesat timp de 30-60 de minute, pana devine moale si
cremoasa.

._ Y . 4. Serveste cand compozitia atinge temperatura setata.
A
C SFAT

Cand utilizezi modul MILKSHAKE sau SLUSH, distribuie preparatul in decurs de 30
de minute de la finalizarea programului pentru a preveni formarea spumei in exces.

nota

Inghetata preparatd cu acest aparat de slushie are
o texturd moale si find, asemdndtoare inghetatei
soft serve, si nu va fi la fel de fermd ca inghetata

traditionald preparatd in congelator.

ATENTIE

Nu modifica setarile prestabilite Thainte ca toate preparatele congelate
sa fie distribuite. Acest lucru va facilita curatarea aparatului ulterior.
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ROSMXRINO®

Inghetatd clasica
de vanilie

Timp de pregatire: 8 minute
Timp total: 45-80 de minute

INGREDIENTE

« Smantana pentru frisca: 480 ml

- Lapte integral: 240 ml

« Zahar alb granulat: 80 g (continutul de zahar trebuie sa fie de peste 6% din

cantitatea totala a ingredientelor) A
« Extract pur de vanilie: 2 lingurite

« Galbenusuri de ou: 5

- Un praf de sare o /

INSTRUCTIUNI

1. Intr-o cratit3, combina smantana pentru frisc3, laptele integral, 40 g de zahir si
un praf de sare. incélzeste la foc mediu pana cand aburul incepe s3 se ridice si se
formeaza bule mici pe margini. Nu lasa amestecul sa fiarba. la cratita de pe foc. f
2. Intr-un bol, bate gélbenusurile impreuns cu cele 40 g de zahar rimase, pan3
cand compozitia devine deschisa la culoare si cremoasa.

3. Toarna incet amestecul cald de smantana peste galbenusuri, amestecand
continuu. Apoi toarna compozitia inapoi in cratita.

4. Gateste la foc mic, amestecand continuu timp de 6-8 minute, pana cand
compozitia se ingroasa si acopera dosul unei linguri.

5. Adauga extractul de vanilie. Toarna compozitia intr-un recipient, acoper-o cu
folie alimentara si las-o sa se raceasca complet.

6. Toarna compozitia racita in aparatul de slushie. Nu depasi capacitatea maxima
de 1 litru.

7. Selecteaza modul ICE CREAM. Pentru cele mai bune rezultate, foloseste
setarea de temperatura implicita sau recomandata si ajusteaz-o daca este necesar.
8. Serveste cand compozitia atinge temperatura setata sau consistenta dorita.

nota

Inghetata preparatd cu acest aparat de slushie are
o texturd moale si find, asemdndtoare inghetatei
soft serve, si nu va fi la fel de fermd ca inghetata

traditionald preparatd in congelator.

ATENTIE

Nu modifica setarile prestabilite Thainte ca toate preparatele congelate
sa fie distribuite. Acest lucru va facilita curatarea aparatului ulterior.
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Inghetard din
pudra pentru
Inghetata soft

Timp de pregatire: 8 minute
Timp total: 45-80 de minute

INGREDIENTE

« Pudra pentru inghetata soft
« Apa potabila (temperatura apei: 40-60 °C)

INSTRUCTIUNI

1. Amesteca pudra pentru inghetata soft cu apa potabila in raport de 1 parte
pudra la 3 parti de apa calda (consulta ambalajul produsului pentru raportul
recomandat daca folosesti o pudra pentru inghetata din comert). Pentru un gust
mai cremos, poti adauga pana la 300 ml de lapte integral. Amesteca bine intr-un
recipient curat. Nu depasi capacitatea maxima de 1,3 I.

2. Lasa compozitia sa se odihneasca cel putin 15 minute (daca o racestila 4 °C
inainte de utilizare, timpul de preparare poate fi mai scurt).

3. Toarna compozitia in aparatul de slushie.

4. Selecteaza modul ICE CREAM. Pentru cea mai buna textura, incepe cu setarea
de fermitate implicita O. Intervalul reglabil este O-2. Setarile mai ridicate vor oferi
o textura mai ferma, dar vor necesita un timp de procesare mai lung.

5. Lasa compozitia la procesat timp de 45-80 de minute. Cand indicatorul de
fermitate nu se mai modifica, inghetata soft este gata de servire.

hetata

Ing

nota

Inghetata preparatd cu acest aparat de slushie are
o texturd moale si find, asemdndtoare inghetatei
soft serve, si nu va fi la fel de fermd ca inghetata

traditionald preparatd in congelator.

ATENTIE

Nu modifica setarile prestabilite Thainte ca toate preparatele congelate
sa fie distribuite. Acest lucru va facilita curatarea aparatului ulterior.




ushie din
bauturi cu
zahar

(Timp total: 30-60 de minute)

INGREDIENTE

« Bauturi indulcite cu un continut de zahar de peste 6%, precum
Cola, Fanta, Sprite sau alte bauturi racoritoare similare

+ Nu folosi bauturi care contin particule solide (de ex., bucati de
fructe, pulpa sau jeleu)

INSTRUCTIUNI

1. Toarna bautura in aparatul de slushie. Capacitate minima: 0,4

I; capacitate maxima: 1,3 I. Pentru cele mai bune rezultate, umple
recipientul cat mai aproape de 1,3 I.

2. Selecteazd modul SLUSH. Aparatul va functiona automat folosind
setarea implicita de fermitate pentru o texturad optima. Daca doresti,
nivelul de fermitate poate fi ajustat dela O la 9.

3. Serveste cand bautura atinge temperatura setata si are
consistenta unui slushie.

sfar

Pentru cele mai bune rezultate, rdceste
bdutura inainte de a o turna in aparat.

ATENTIE

Bauturile fara zahar si apa simpla nu pot fi transformate n slushie folosind acest mod. in schimb,
foloseste modul LIQUID COLD DRINK. Nu modifica setarile prestabilite inainte ca toate
preparatele congelate sa fie distribuite. Acest lucru va facilita curatarea aparatului ulterior.
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NO®

ushie din
bauturi
alcoolice

(Timp total: 30-60 de minute)

INGREDIENTE

« Bauturi alcoolice cu un continut de alcool intre 1,5% si 16%
« Pentru cele mai bune rezultate, foloseste bauturi care contin si o
cantitate suficientad de zahar

INSTRUCTIUNI

1. Toarna bautura in aparatul de slushie. Capacitate minima: 0,4

I; capacitate maxima: 1,3 I. Pentru cele mai bune rezultate, umple
recipientul cat mai aproape de 1,3 I.

2. Selecteaza modul SLUSH. Aparatul va functiona automat folosind
setarea implicita de fermitate pentru o textura optima. Daca doresti,
nivelul de fermitate poate fi ajustatde la O la 9.

3. Serveste cand bautura atinge temperatura setata si are
consistenta unui slushie.

sfar

Pentru cele mai bune rezultate, rdceste
bdutura inainte de a o turna in aparat.

ATENTIE

Bauturile fara zahar si apa simpla nu pot fi transformate n slushie folosind acest mod. in schimb,
foloseste modul LIQUID COLD DRINK. Nu modifica setarile prestabilite inainte ca toate
preparatele congelate sa fie distribuite. Acest lucru va facilita curatarea aparatului ulterior.




ushie
pe baza
de cafea

(Timp total: 30-60 de minute)
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INGREDIENTE

« Bauturi pe baza de cafea (recomandam bauturile pe baza
de cafea indulcite)

INSTRUCTIUNI

1. Toarna bautura in aparatul de slushie. Capacitate minima: 0,4
I; capacitate maxima: 1,3 I. Pentru cele mai bune rezultate, umple
recipientul cat mai aproape de 1,3 I.

2. Selecteaza modul SLUSH. Aparatul va functiona automat
folosind setarea implicita de fermitate pentru o textura optima.
Daca doresti, nivelul de fermitate poate fi ajustat delaO la 9.

3. Serveste cand bautura atinge temperatura setata si are
consistenta unui slushie.

sfar

Pentru cele mai bune rezultate, rdceste
bdutura inainte de a o turna in aparat.

ATENTIE

Biuturile f3r3 zahir si apa simpld nu pot fi transformate in slushie folosind acest mod. in schimb,
foloseste modul LIQUID COLD DRINK. Nu modifica setarile prestabilite inainte ca toate
preparatele congelate s3 fie distribuite. Acest lucru va facilita curatarea aparatului ulterior.
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